


❖ Kennenlernen neuer Menschen 

❖ Ungezwungene und persönliche 

Kommunikation

❖ Kleine Auszeit in gemütlicher 

Atmosphäre 

Begegnung &
Austausch



Theken-Team

❖ Zusammenarbeit von Schülerinnen und  

Schülern (ab 10. Klasse) im Rahmen einer 

AG

❖ Organisation durch Frau Hofmann und 

Herrn Rieth (AG – Leitung)

❖ Einarbeitung des Teams

❖ Barista-Schulung durch Herrn Johann



❖ Ehrenamtliche Mitarbeit

❖ Bestehend aus Müttern und Großmüttern

❖ Organisation durch Ahed Alhanoun

❖ Zubereitung des Verpflegungsangebots  

für Caféhaus und Essbar (Pausenverkauf)
Küchen-Team



❖ Gesunde Mahlzeiten

❖ Hochwertige (Heiß-)Getränke 

❖ Ausgewogenes Snackangebot       

zur Mittagszeit
Angebot



Im normalen Schulbetrieb

• Belegte Körnerbrötchen mit Wurst, Käse oder vegan 

und viel Gemüse

• Süße und herzhafte Stückchen in Bio-Qualität

• Frischer Obstquark und Müsli

• Bio-Äpfel und -Birnen und „faire“ Bananen

• Alle Süßigkeiten „Bio“ oder „fair“

Angebot



Impressionen



Impressionen



Impressionen



Impressionen



Impressionen



❖ Pausenverkauf in Gebäude B

❖ Gleiches Angebot wie im Caféhaus

❖ Verkauf durch Schülerinnen und 

Schüler der „AG Essbar“

❖ Vorbereitung durch das Küchen-Team

❖ Zusätzliches Angebot für die „Kleinen“

Essbar



Essbar



❖ am Haupteingang in der 1. und 2. Pause 

geöffnet

❖ Angebot von zusätzlichen Snacks von 

07:20 bis 07:45 Uhr

Foodtruck



Foodtruck



Foodtruck
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